(SO

Salon des Augustins

AVANT MATCH
Vin chaud

Tourte canard, pomme de terre, truffe
Condiments creme cheese, ras-el-hanout et oseille
Courge-marron, crumble parmesan, huile de noisette
Graisse de Noél
Beignet de crevette
Gratin de macaroni-ceuf-parmesan, sauce « cacio e pepe »
Saumon a la Parisienne
Ballotine de chapon farcie, marron, jus de viande, pomme de terre

MI-TEMPS

Raviole de gambas
Focaccia chevre-miel
Croque-Monsieur

APRES-MATCH

« Animation »
Bliche de Noél

Churros
Pate de fruit coing

BOISSONS

Champagne Cattier & Bieres Caporal
AOP Languedoc, Clos Trinité, 2019
IGP Cotes-de-Thongue, Romanus, Moulin de Lene, 2021



