(SO

Salon des Augustins

AVANT MATCH

Donuts
Brownie, feve de Tonka

Stick focaccia creme cheese, épices,
Avocat, jaune d’ceuf confit, ceufs de truite

Salade duo de riz, olive-mais-féta
Toppings et fruits secs

Paté de campagne
Pain tradition

MI-TEMPS

Boeuf Thai et sauce
Pinsa tomate-quatre fromages

APRES-MATCH
Gratin de pomme de terre, topping
Poulet-citron comme un couscous, condiment, jus

Entremet chocolat-noisette

BOISSONS

Champagne Cattier & Bieres Caporal
AOP Languedoc, Clos Trinité, 2019
IGP Cotes-de-Thongue, Romanus, Moulin de Lene, 2021



